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Perustiedot

- Toteuttajat:
Savonlinnan Hankekehitys Oy (paatoteuttaja)
Ammattiopisto Samiedu
ProAgria Etela-Savo
Savonlinnan Seudun Matkailu Oy

- Toteutusaika: 1.10.2023-30.9.2025 (24 kk)
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Saimaa lautasella -hanke tukee paikallisen elinkeinoelaman monipuolistamista.
Savonlinnan alueella on paljon ruokaan ja ruokamatkailuun liittyvaa potentiaalia,
kuten wildfood, Puruveden muikku seka puhtaat ja terveelliset lahituottajien
raaka-aineet, joita hyodyntamalla on mahdollista luoda uudenlaista, ekologisesti
ja sosiaalisesti kestavaa liiketoimintaa.

Tausta ja tarve

Maaseudun elinkeinojen monipuolistaminen ja matkailun kehittaminen ovat
oikeudenmukaisen siirtyman rahaston (JTF) tavoitteita, joita Saimaa lautasella -
hanke edistaa osaltaan.




Toimintalinja 7: Oikeudenmukaisen siirtyman Suomi

Erityistavoite 7.1. Turpeesta luopumisen alueellisesti oikeudenmukainen siirtyma

1.

2.

Hanke edistdaa kasvuhakuista ja uutta tyollistavaa liiketoimintaa
Hanke parantaa pk-yritysten kasvu-, kansainvalistymis-, markkinointi- tai innovointivalmiuksia tai -edellytyksia

Hanke tukee pk-yritysten tuotteiden, palveluiden tai tuotantomenetelmien kehittdmista ja kaupallistamista tai
uuden teknologian kayttoonottoa

Hanke kehittaa uusia tuote- ja palvelukonsepteja

Hanke vahvistaa hiilineutraaliin talouteen liittyvaa liiketoiminta- ja markkinaosaamista

Hanke tukee kestavan kehityksen periaatteita




Savonlinnan kaupungin strategia C

Hankkeen avulla tehtava ruoka-, elintarvike- ja matkailualan kehittaminen
vastaa kaupungin strategisiin painopistealueisiin edistamalla:
maaseudun elinvoimaisuutta

matkailun ymparivuotistamista seka
elinvoiman saamista ekologisuudesta, paikallisuudesta ja lahiruoasta.

Samalla se tukee Saimaa European Region of Gastronomy 2024 —
juhlavuoden toteutusta Savonlinnan seudulla.

Hankkeella on myds yhtymakohtia esim. SMEOrigin- ja KISMET-
hankkeisiin.




Kaytannon tavoitteet c

Hankkeen konkreettisena tavoitteena on luoda uusia ruokatuotteita
ja -palveluita, kasvattaa niiden kysyntaa ja tunnettuutta, parantaa
paikallisten raaka-aineiden hyodyntamista horeca-alalla,
kehittaa ruokamatkailu- ja maatilamatkailutuotteita
matkailijavirtojen kasvattamiseksi seka kasvattaa yritysten
osaamispaaomaa ruoka- ja ruokamatkailutuotteiden tarjoamiseksi.

Nain lisataan ja kehitetaan uutta liiketoimintaa alku- ja
elintarviketuottajille, horeca- ja matkailualan yrityksille.
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« Ruoka-alan yrittajien tukeminen liiketoiminnan kehittamisessa (Hankekehitys)

Toimenpiteet

« Tuotteiden ja palvelujen saatavuuden ja saavutettavuuden lisaaminen
(ProAgria)

« Lahiruokatuotteiden tunnettavuuden ja hyodyntamisen lisédminen (Samiedu)

« Aitojen elamysten kehittaminen matkailijoille (SSM)




Ruoka-alan kehittamisen “living lab”

Tuetaan paikallisia ruoka-alan yrittajia kaupallistamisessa ja liiketoiminnan kehittamisessa.

® verkostojen koonti (pdavastuu: ProAgria, Samiedu / mukana: Hankekehitys)
® tunnistetaan ERG:n avulla uusia kehitysmahdollisuuksia
® tuotekehitys (sis. tuotetestaus) — Samiedu
o luodaan lisdarvoa tuotteille ja palveluille Interpret Europen interpretation-valmennuksen avulla (Hake)
® kehitetadn yrittdjien myynti- ja markkinointivalmiuksia
. messuvalmennus
. opintomatka ruokamessuille
* markkinointivalmennukset
o edistetaan paikallisten ruokasektorin yritysten nakyvyytta
° jarjestettavilld ruokatapahtumilla
° Savonlinnan alueen esittelylld ruokamessuilla
° yhteismarkkinoinnillisilla toimenpiteilla
o rakennetaan maakunnallista synergiaa
° tavoitteena saada Savonlinnasta lisda yrityksia mukaan Eteld-Savon ruokaklusteriin
° tavoitteena lisata esim. D.O. Saimaa -tuotemerkin kaytt6a Savonlinnan alueen yrityksissa

° synergia muiden hankkeiden kanssa (SMEOrigin, KISMET jne.)

Tulos: Myynti- ja kehitysosaaminen paranevat, syntyy uusia tuotteita ja palveluita, myynti lisddntyy. Yhteistyéverkostojen toiminta tehostuu.




TP 1: Ruoka-alan yrittajien tukeminen liiketoiminnan

kehittamisessa (Hake)

luodaan lisdaarvoa lahiruokaan ja ruokamatkailuun liittyville tuotteille ja palveluille Interpret
Europen interpretation-valmennuksen avulla

kehitetaan mikro- ja pk-yrittdjien myynti- ja markkinointivalmiuksia
* messuvalmennus ja opintomatka ruokamessuille
edistetaan paikallisten ruokasektorin yritysten nakyvyytta

* jarjestamalla ruokatapahtumia, esittelemalla aluetta ruokamessuilla ja yhteismarkkinoinnillisilla
toimenpiteilla

rakennetaan maakunnallista synergiaa

* tavoitteena saada Savonlinnasta lisaa yrityksia mukaan Etela-Savon ruokaklusteriin ja edistaa esim.
D.O. Saimaa -merkin kayttoa yrityksissa

* synergia muiden hankkeiden kanssa

Tulos: Myynti- ja kehitysosaaminen paranevat. Ruokamerkkien mahdollisuuksia hyédynnetddn
paremmin ja ruokaklusteriin saadaan lisdd jdsenid Savonlinnan seudulta.




TP 2: Tuotteiden ja palvelujen saatavuuden ja
saavutettavuuden lisaaminen (ProAgria)

* alkutuottajien, jatkojalostajien seka ravintola- ja ruokapalveluja tarjoavien yritysten yhteistyoverkoston
kehittaminen ja aktivointi

*  ProAgria: alkutuottajat, Samiedu: ravintola-alan yritykset, Hankekehitys tukee elinkeinopalveluiden edustajana
* toimintatapojen kehittaminen alkutuottajien ja yritysten kohtaamiseen (ProAgria, Samiedu)

* raaka-aineiden ja elintarviketuotteiden digitaalisten myyntikanavien ja muiden myyntiketjujen
kartoittaminen seka yritysten aktivoiminen niille sopivien viestintakanavien kayttéon (ProAgria,
Samiedu)

* maatilojen ja ruokatuottajien aktivointi mukaan Taste Saimaa Partners -verkostoon
* Taste Saimaa -alasivuston luominen VisitSavonlinna.fi (SSM)

* Tulos: Raaka-aineiden ja tuotteiden parempi saatavuus/myynnin lisddntyminen ravintoloihin. Myynnin
liséiéiminen hyddyntdmdillé tehokkaammin myynti- ja viestintékanavia sekd Taste Saimaa Partners -
verkostoa.




TP 3: Lahiruokatuotteiden tunnettuuden ja
hyodyntamisen lisaaminen (Samiedu)

Ammattilaisten kouluttaminen ja sparraaminen

* Savonlinnan seudun ravintoloiden henkiloston (keittiomestarit, ravintolapaallikot) kokoaminen yhteen,
lahiruokatuotteita hyodyntavan reseptiikan rakentaminen

Taste Saimaa -tuoteperheen rakentaminen
*  kaikissa ravintoloissa oma (liikeideaan soveltuva) Taste Saimaa -annos

* retkievaspaketit, Taste Saimaa -matkamuistot jne.
Ruokamarkkinointiin liittyvaa osaamisen kehittamista

Paikallisten ruokatuotteiden nakyvyyden ja tietoisuuden lisdaminen
* Tapahtumien jarjestaminen ja tapahtumiin osallistuminen

Tulos: Uudet reseptit, ldhiruokaa hyédyntdvien tuotteiden valikoima laajentuu. Seudun Iéhiruoan
nékyvyys ja tunnettuus lisddntyvdt. Ldhiruoan hyédyntédmisen ja markkinoinnin osaaminen
liséédntyvdat.




TP 4: Aitojen elamysten kehittaminen matkailijoille

Luodaan Live like a local -trendin mukaisia paikalliselamyksia

° mm. kyldilyt, maatilavierailut, tutustuminen kylan elinkeinoihin) seka kotimaisille ettad kansainvalisille asiakkaille
Hyodynnetdaan muikun alkuperdmerkintda ja tehddan muikusta Saimaan “poronkaristys”
° Puruveden muikku on lisdtty Euroopan komission asetuksella niiden tuotteiden joukkoon, joilla on suojattu maantieteellinen merkinta (SMM)

Hyodynnetaan jarvia, metsaa, ylipaataan luontoa ja jokamiehen oikeuksia enemman ja luovemmin uudenlaisten, rentojen ja luovien
ruokamatkailutuotteiden kehittdmisessa (villiruoka ja villiruokakokit). Keskitssa ovat ennen kaikkea luontoon, ruokaan ja maaseutuun liittyvat
tuote- ja palvelukokonaisuudet sekd nadiden yhdistelmat.

Luodaan alueelle Saimaan paimenlomat -konsepti ja —verkosto ( yhdessa SSM ja ProAgria)

* Kootaan verkosto seudun maatiloista, joilla on mahdollisuus y6pya, osallistua maatilan arkeen ja tutustua/hoitaa eldimia
Kehitetddn maaseutuyrittdjien kanssa Food safaris -tyyppisia palveluja, esim. paiva mehildistenhoitajana
Kehitetdan seudullisia ruokamatkailureitteja

° Kartoitetaan vaihtoehtoja seka suunnitellaan ja tuotetaan ruokasisalt6ja maaseudun kiertomatkoille. Reitit voivat perustua jo olemassa oleviin tai
suunnitteilla oleviin kiertomatkoihin tai ne voivat olla tdysin uusia.

Kehitetaan yrittajien ja kylatoimijoiden liiketoimintaosaamista ja yhteisollisyytta (kaikki)

Tarjotaan tietoa kylille kulttuurimaiseman ja -perinteen kehittamiseen; pilotoidaan ruoka ja trendit osaksi kylien tapahtumia: perinnepaivat,
musiikki- ja ruokatapahtumat

Matalankynnyksen erdruuanvalmistus luonnossa (nuotiopaikat + retkievaat, Samiedu)
Luodaan laadukkaita kyla- ja ruokamatkailutuotteita eri myyntikanaviin (sisdllontuotanto, kuvaukset, tarinat, hinnoittelu)

Kootaan kylien potentiaalinen palvelu-, tuote ja majoitustarjonta helposti saavutettavaksi kokonaisuudeksi




Yhtymakohdat muihin hankkeisiin

* SMEOrigin (Hake), KISMET (Xamk, yhteistydssa Hake)

* Pellolta poytaan (ProAgria)

* RUOTO (ProAgria, Xamk)

®  Eurooppalaisesta klusteriverkostosta tukea Eteld-Savon ruoka-alalle —hanke

* ProVisio (ProAgria)

* Visit Saimaa 2.5, Luonto Saimaa 2.0, Lake Saimaa 2.0 (SSM)

* ERG management -hanke
* Digiportaat 2.0 ja 3.0 (Hake, ProAgria, Xamk, Miksei)




Hankkeen alustava budjetti

O O O O

Savonlinnan Hankekehitys Oy (1 htv)
Ammattiopisto Samiedu (1,5 htv)
Savonlinnan Seudun Matkailu Oy (1,5 htv)
ProAgria Eteld-Savo (1 htv)

YHTEENSA noin

JTF (80 %) = 568 000 e

200000 e
180 000 e
230000 e
100 000 e

710 000e




